
ARCHITEKTUR & GASTFREUNDSCHAFT

ÜBERBLICK DER BETRIEBE

Die Kull & Weinzierl Gruppe ist eines der führenden Gastronomie-Unternehmen in München.

Zu dem Unternehmen, das 1996 vom Gastronomen Rudi Kull und dem Architekten Albert 
Weinzierl mit der Eröffnung des buffet Kull gegründet wurde, gehören Restaurants, Bars und 
Hotels in bester Innenstadtlage. Alle Objekte sind stark durch die Handschrift  ihrer kreativen 
Inhaber geprägt. So zeichnen sich die Betriebe vor allem durch die gelungene Verschmelzung 
von Raum, Architektur und gastronomischem Konzept sowie eine hohe Servicequalität aus.
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„La vie est belle – das Leben ist schön!“ In der 
Münchner Innenstadt verbreitet das buffet Kull
seit über 20 Jahren französische Lebensfreude 
und einen Hauch New Yorker Hipster-Restaurant
à la Balthazar.

Als Rudi Kull seine Gäste erstmals im Kull empfing,  
war das Restaurant ein echtes Novum in der 
Münchner Innenstadt: Der Mix aus Pariser Chic 
und New Yorker Energie war ungewöhnlich und 
brach mit dem geltenden Mainstream. Rudi Kull 
hatte selbst jahrelang im Big Apple gearbeitet und 
schöpfte seine Inspiration aus dieser Zeit: enge 
Tische, an denen es lebendig zugeht, halbrunde, 
bodentiefe Sprossenfenster für gedämpftes Licht, 
rot-weiß-karierte Tischdecken – zeitlos und rustikal. 
Anspruchsvolle Brasserie-Küche, kosmopolitisches 
Flair und der Esprit Rudi Kulls machen das Restaurant 
nach wie vor zu einem Geheimtipp für Genießer und 
Socializer. Daran hat sich bis heute nichts geändert.
Einzig der Kreis der Eingeweihten ist stetig 
gewachsen – national wie international. Wer rein will, 
sollte daher unbedingt vorab reservieren!

ZWISCHEN PARISER CHIC  
& NEW YORKER LIFESTYLE



BUFFET KULL FACTS:

Einrichtung
moderner, lässig-chicer Pariser Bistro & NY Lifestyle, karierte 

Tischwäsche, große Spiegel, bodentiefe Fenster

Kapazität
85 Personen sitzend, 130 stehend im Restaurant und an der Bar

Fläche: 84 m² 
 

Veranstaltungen
zwanglose Abendessen, Geschäftsessen, Pressekonferenzen, 

Produktpräsentationen, Familienfeiern, Hochzeitsfeste, Geburtstage

Öffnungszeiten
Restaurant: Montag bis Sonntag: 18:00–1:00 Uhr
Tagungen: Montag bis Sonntag: 8:00–16:00 Uhr

Veranstaltungsberatung
E-Mail: events@kull-kg.de

Telefon: +49(0) 89 540 474 22 54



ITALIEN STECKT MITTEN IM
HERZEN VON MÜNCHEN

Wo gibt es den besten Cappuccino in München? In der BAR 
CENTRALE natürlich! Direkt im Zentrum der Stadt gelegen,
ist sie nicht nur bekannt für ihre hervorragenden Baristas,
sondern auch für das unverwechselbare italienische Flair.

Seit 1998 gibt es in der traditionsreichen Ledererstraße eine
durch und durch italienische Bar: die BAR CENTRALE, die so
auch in Florenz oder Rom stehen könnte. Eine Zweiteilung in 
Bar und Lounge bietet jedem Gast nach Anlass und Vorliebe 
den passenden Platz. Vorne, in der lebendigen Bar-Atmosphäre, 
wird bei Espresso und Cappuccino Zeitung gelesen, diskutiert 
oder einfach nur dem Treiben zugesehen. Währenddessen 
zaubert der Barista exzellente Kaffeekreationen. Hinten, in 
der Lounge, können die Gäste Pasta und andere italienische 
Köstlichkeiten in ruhigem, lässigem Ambiente genießen. 
Im Untergeschoss befindet sich die historische Backstube, 
die gerne für Veranstaltungen gebucht wird. Ob Geburtstag, 
Party oder zwangloses Geschäftsessen – im lebensfrohen 
italienischen Ambiente wird jeder Anlass zum Erlebnis. 
Besonders der alte Backofen, die originalen Wandfliesen
und der charakteristische Terrazzoboden an der Bar sorgen 
für eine gemütliche, uritalienische Atmosphäre. Wer Italien liebt, 
ist in der BAR CENTRALE genau am richtigen Ort.



BAR CENTRALE FACTS:

Einrichtung
Untergeschoss mit ehemaliger Backstube, noch mit original Ofen 

und Wandfliesen, bestuhlt im puristischen, gemütlichen Tavernenstil 
Obergeschoss mit Terrazzoboden, liebevollen Details des urprünglichen 

Interiors und selbst entworfene, maßgefertigte Möbel

Kapazität
12 bis 50 Personen im separaten Veranstaltungsraum im Untergeschoss

Fläche: 47 m²

Veranstaltungen
Frühstückstermine, Geburtstage, Aperitivo-Partys, lockere Abendessen, 

zwanglose Geschäftsessen, Meetings, Tagungen, 
Weihnachtsfeiern, Produktpräsentationen

Öffnungszeiten
Montag bis Samstag: 7:30–1:00 Uhr

Sonntag: 9:00–24:00 Uhr

Veranstaltungsberatung
E-Mail: events@kull-kg.de

Telefon: +49(0) 89 540 474 22 54 



Lebensfreude auf Italienisch

Das riva im Tal ist Anziehungspunkt und Szenetreff für Fans 
von hochwertigen Pizzakreationen. Ein raffinierter Mix aus 
südländischem Temperament und typisch mediterraner 
Leichtigkeit steht hier auf der Tagesordnung.

Das riva tal, direkt am Isartor, ist genau am Puls der Zeit 
Münchens: eine gekonnte Mischung aus Bar und moderner 
Pizzeria mit Lifestyle, lebendig und gleichzeitig gemütlich.
Durch die verglaste Front können Gäste das rege Treiben auf 
der Straße beobachten, während der original Buchenholzofen 
mit Glasmosaikfliesen im Barbereich für Wohlfühlatmosphäre 
sorgt. Tagsüber der perfekte Ort zur Erholung nach der 
Shoppingtour oder zum Relaxen in der Mittagspause. Später, 
mit einem Aperitivo, ein entspannt-lässiger Einstieg in einen 
gelungenen Abend. Im Restaurantbereich verleihen selbst 
entworfene Tische und Stühle aus Eichen- und Teakholz 
Einzigartigkeit und puristische Extravaganz. Modelle des 
gleichnamigen italienischen Motorbootherstellers „Riva“ 
schmücken die Wände des Raumes. Die klassische
italienische Küche trifft auf innovative Kreationen: 
So finden Gäste auf der Karte neben der traditionellen
Pizza auch die Pinsa (Urform der Pizza), Pastakreationen 
und verschiedene Salate. Im riva tal verschmelzen 
italienischer Lebensstil und Münchner Lebensgefühl 
zu einem perfekten kulinarischen Erlebnis.





CORTIINA HOTEL FACTS:

Einrichtung
Das CORTIINA Hotel bietet seinen Gästen individuellen Service und 
liebevolle Details in zentraler Lage von München. Die Zimmer sind mit 
Mooreichenvertäfelung, Eichenparkett, einzeln angefertigten Möbeln 

und Jura-Naturstein im Badezimmer ausgestattet.

Kapazität
75 Zimmer à:

3 x Cosy-Zimmer (kl. Einzelzimmer, 14 m²) 
10 x Single-Zimmer (Einzelzimmer, 20 m²)

33 x Superior-Zimmer (Doppelzimmer, 30 m²)
23 x Deluxe-Zimmer (Doppelzimmer, 45 m²)

1 x Junior-Suite (55 m²)
2 x Suiten (60 m²)

2 x Two-Bedroom-Suiten (60 m²)
1 x Maisonette-Suite (70 m²)

Grapes Weinbar mit eigenem Innenhof

Veranstaltungen
Get-together mit Weinbegleitung, Produktpräsentationen,  

Interviews, Fotoshootings und 
Presseempfänge (kleinere Tagungen sind in den Suiten buchbar)

Veranstaltungsberatung
E-Mail: events@kull-kg.de

Telefon: +49(0) 89 540 474 22 54



DIE PERFEKTE SYMBIOSE
AUS DESIGN, GASTRONOMIE 
UND INTERNATIONALEM FLAIR

Das Boutiquehotel CORTIINA eröffnete 2001 in der 
Münchner Innenstadt und erweiterte sein Zimmerangebot 
sechs Jahre später um großzügige Deluxe-Zimmer mit 
eigener Kitchenette. Die GRAPES Weinbar lockt Hotelgäste 
und Nachtschwärmer gleichermaßen an.

Exklusiv und charmant empfängt das CORTIINA Hotel im 
Zentrum von München Gäste aus aller Welt. Die Klientel 
ist so vielfältig wie das Hotel selbst: international, modern, 
design- und detailverliebt. Business-Traveller, Touristen und 
Architekturliebhaber genießen die schlichte Eleganz der 
insgesamt 75 Zimmer. Hochwertige regionale Materialien wie 
Mooreiche, Jura- Naturstein, Leinen und Bronze sorgen für 
ein gemütliches, ruhiges Ambiente. Liebevoll und individuell 
bietet das Designhotel durch sein exzellentes Serviceteam 
ein Zuhause in der Fremde. Das CORTIINA Hotel wurde 
von der Vogue zum „Hotel des Monats“ gewählt und 
vom manager magazin in die Liste der „Top Ten Boutique 
Hotels“ aufgenommen. Das CORTIINA Hotel und die 
unverwechselbare GRAPES Weinbar sind ein absolutes 
„Muss“ für Designliebhaber und Feinschmecker.



In der GRAPES Weinbar im Cortiina Hotel kann sich 
jeder Weinliebhaber wie im Paradies fühlen! Mitten im 
Herzen Münchens genießt der Gast nicht nur echte 
Raritäten im Glas, sondern wird oft auch als geübter 
Kenner überrascht mit einem abwechslungsreichen
Weinsortiment aus der ganzen Welt.

Doch nicht nur der vinophile Profi fühlt sich in der 
elegant-lässigen Weinbar wohl, sondern gerade 
auch Weinanfänger und Gelegenheitstrinker sollen 
Lust auf einen guten Schluck und eine feine Flasche 
bekommen. Nicht zuletzt die sympathischen 
Sommeliers und Events, wie die Winemakers Night 
oder das Big Bottle Battle, machen das GRAPES 
zu einem lebendigen Ort für lange Abende und 
süffige Stunden. Dabei ist auch für das leibliche 
Wohl gesorgt, denn das Küchenteam serviert feine 
Speisen und zum Wein passende Gerichte aus 
regionalen Zutaten. Wichtigstes Ziel im GRAPES ist, 
dass sich die Gäste wohlfühlen und Spaß bei und mit 
einem guten Glas Wein haben. 

„DAS LEBEN IST ZU KURZ,
UM SCHLECHTEN WEIN ZU TRINKEN“





EINE REISE DURCH DREI 
KULINARISCHE BEREICHE:
GRILL – PASTA – BAR

In der Münchner Maximilianstraße stehen mit dem Restaurant 
brenner seit 2003 alle Zeichen auf Genuss. Durch die gelungene 
Komposition alter Bausubstanz und modernster Stilelemente 
bietet das Restaurant eine einzigartige Atmosphäre und lädt 
seine Gäste zu einer kulinarischen Reise durch die drei Bereiche 
Grill, Pasta und Bar ein.

Der brenner, ein Restaurant am Puls der Zeit, das widerspiegelt, 
was die Münchner lieben: gesundheitsbewusste Trennkost, 
qualitativ hochwertige Fisch- und Fleischgerichte, dazu ein 
ausgewähltes Wein-, Cocktail- und Getränkeangebot. 
Der gelungene Mix aus exquisiten Speisen und Getränken 
sowie den freundlichen, geschulten Mitarbeitern macht den 
brenner zu den führenden Trendlokalen Deutschlands. 
Doch der brenner ist mehr als „nur“ ein Restaurant: Atmosphäre, 
Feuer und Leben in der denkmalgeschützten Säulenhalle des 
Marstalls, dem ehemaligen Pferdestall der Residenz, sorgen 
für unvergessliche Stunden. Die Dreiteilung des Restaurants in 
einen Grillbereich mit offener Feuerstelle, einen Bereich, in dem 
hausgemachte Pasta zubereitet wird, und eine Bar mit 
Lounge-Charakter ist einzigartig.



Marstallterrasse

450 m²

Ticketverkauf

Grill hinten

gesamt 1000 m²

Grill vorne

Pasta

Bar

Eingang

110 m²

100 m²

Barterrasse

Innenhofterrasse

Pastaterrasse

Barterrasse

Maximilianstraße 15Brunnen

Einrichtung
Ausstattung und Mobiliar richten sich mit viel Gespür nach der 

historischen Bausubstanz. Der Terrazzoboden wurde von italienischen 
Handwerksmeistern im traditionellen und aufwendigen Verfahren 

verlegt. Schmiedeeiserne Elemente aus Münchner Herstellung trennen 
die einzelnen Bereiche, dazu gibt es viel warmes Holz bei Stühlen und 

Tischen sowie Bänke mit hochwertigen Lederpolsterungen.

Kapazität
350 Personen sitzend, 650 stehend im Grill-, Pasta-, Barbereich

Terrasse Marstallplatz 450 Personen sitzend, Terrasse Innenhof mit bis zu 
80 Personen sitzend 

Fläche Restaurant mit Bar: 1000 m²
Fläche Terrassen: Bar 110 m², Innenhof 100 m², Marstallpl. 450 m²

Veranstaltungen
Frühstück/Brunch, Lunch, Geschäftsessen, zwanglose Abendessen, 

Weihnachtsfeiern, private Events wie Geburtstage, Taufe, Kommunion, 
Aperitivo an der Bar oder in der Lounge. Exklusive Anmietung möglich, 

Preis auf Anfrage

Öffnungszeiten
Montag bis Donnerstag: 8:30–1:00 Uhr

Freitag und Samstag: 8:30–2:00 Uhr; Sonntag: 9:30–1:00 Uhr

Veranstaltungsberatung
E-Mail: events@kull-kg.de

Telefon: +49(0) 89 540 474 22 54

BRENNER FACTS:



LEBENSFREUDE AUF ITALIENISCH

Hotspot mit südländischem Charakter: Das riva in Schwabing 
lockt mit mediterranem Flair, entspannter Atmosphäre und 
kulinarischen Highlights.

Mitten in Schwabing, nur wenige Meter entfernt von der 
Münchner Freiheit, in der Nähe des Englischen Gartens, 
empfängt die riva Pizzeria ihre Gäste mit echt italienischer 
Urlaubsatmosphäre. Das Geheimrezept: die raffinierte 
Kombination von großflächigen, lichtdurchfluteten Räumen, 
frischen Zutaten und südländischem Temperament. Für 
Sonnenhungrige bietet die Außenterrasse den perfekten Ort, 
um beim Aperitivo mit Freunden und Kollegen ein Mittagessen 
oder den Feierabend zu genießen. Neben einer Bar, an der 
fruchtige Cocktails, Tossed Salads und italienisches Fingerfood 
serviert werden, laden Liegestühle zum Entspannen ein. Die 
neu gestaltete Sonnenterrasse ist den ganzen Sommer über 
ab 14:30 Uhr geöffnet und bietet Familien, verliebten Paaren 
sowie hungrigen Nachtschwärmern mediterranes Flair mitten 
im bunten Treiben der Großstadt. Auch kulinarisch sind im 
riva schwabing viele Highlights geboten: Neben traditionellen 
Pastakreationen stehen auch außergewöhnliche 
Pinsa-Variationen, klassische Pizzen, Salate und ausgewählte
Weine auf der Karte. Dolce Vita trifft auf Münchner Lifestyle!





SLEEP A LITTLE LONGER ...
... SMILE A LITTLE LONGER

Viele große Gedanken entspringen dem Herzen. So auch das 
LOUIS Hotel. Im September 2009 öffnete ein weiteres Juwel 
der Kull & Weinzierl Gruppe im Herzen Münchens, direkt am 
Viktualienmarkt, zum ersten Mal seine Türen.

Mit einer der prominentesten Sehenswürdigkeiten Münchens 
gleich vor der Tür, und den anderen nur wenige Gehminuten 
entfernt, ist das LOUIS Hotel der ideale Ausgangspunkt, um 
Oper, Theater, Fußgängerzone, Maximilianstraße, Fünf Höfe 
oder Restaurants zu Fuß zu erreichen. Weltreisende fühlen sich 
in den 72 Zimmern des LOUIS Hotels zu Hause. Liebevolle 
Details und hochwertige Materialien erschaffen den perfekten 
Ort zum Relaxen und lassen sich am besten mit folgenden 
Adjektiven beschreiben: edel, hochwertig, modern und 
entspannt. Handgefertigte Möbel aus Nuss- und Eichenholz, 
Naturstein und edle Fliesen in den Bädern, die an die Pariser 
Metro erinnern, machen den Aufenthalt in den Zimmern zu 
einem unvergesslichen Erlebnis. Zusätzlich gibt es drei ruhige, 
helle Tagungsräume mit Tageslicht und das japanische 
EMIKO Restaurant & Bar und der zugehörigen Dachterrasse.The LOUIS Grillroom Restaurant & Bar und der 
zugehörigen Dachterrasse.

 sowie das Grillrestaurant



Treppenhaus

Zugang Hotel

Innenhof

WC

WC

Küche
Lager

Courtyard room
38 m²

Market room
35 m²

Rindermarkt 6

Einrichtung
in den Zimmern handgefertigte Möbel aus Nuss- und Eichenholz, 

Naturstein und edle Fliesen in den Bädern
 Empfang, Restaurant, Lounge und Bar aus hellen Hölzern und mit 

Stirnholzparkett

Kapazität
72 Zimmer à:

 3 x Single-Zimmer (18 m²)
20 x Superior-Zimmer (30 m²)
47 x Deluxe-Zimmer (42 m²)
1 x The Louis Room (70 m²)

EMIKO Restaurant & Bar für 50 bis 200 Personen 

Veranstaltungen
2 Tagungsräume mit Tageslicht und separatem Eingang:

Market Room mit Blick auf den Rindermarkt, 35 m²
Courtyard Room mit Blick auf den Innenhof, 38 m²

Tagungstechnik wie Beamer, Leinwand und Flipchart
Private Lunches, Dinner mit „modern japanese cuisine“ im

Restaurant EMIKO, Empfänge in der EMIKO Lounge,
Produktpräsentationen, Presseevents

Veranstaltungsberatung
E-Mail: events@kull-kg.de

Telefon: +49(0) 89 540 474 22 54

LOUIS HOTEL FACTS:

private Lunches, Dinner im Restaurant  
The LOUIS Grillroom, Produktpräsentationen 

 & Presseevents

The LOUIS Grillroom Restaurant & Bar für 50 bis 200 Personen



„Früher gab es Fleisch bei uns, einmal pro Woche.  
Dann war es ein richtiges Festessen.“

In höchster Handwerkskunst veredeltes Fleisch. 
Saisonal ausgewähltes, knackig gegrilltes Gemüse.  
Ein ausgewogenes Zusammenspiel aus Fleisch-  
und veganen Gerichten. Und all das in eleganter,  
warmer, zurückhaltender Atmosphäre. Im The  
LOUIS Grillroom geben wir Fleisch durch Acht- 
samkeit und Nachhaltigkeit einen besonderen  
Wert zurück. Mit der The LOUIS Sparkling Bar  
möchten wir eine Plattform für avantgardistisch  
arbeitende Sparkling Wine Winzer sein. Ein Raum 
für Begegnungen mit Menschen. Ein Ort für das 
spritzige Feierabendgetränk, für ein Glas Cham- 
pagner im offenen Ausschank - und um Raritäten 
zu genießen. Auch zum Frühstück bietet der  
The LOUIS Grillroom Raum für Genuss.  
Bei regionalen Spezialitäten, vegan und nicht 
-vegan, frischgepressten Säfte sowie Bio-Kaffee 
und -Tee und ausgewählten à la carte Gerichten 
lässt sich entspannt in den Tag starten. Mit dem 
besten Blick der Stadt. Exklusiv dinieren lässt sich 
im LOUIS Private Rooftop Dining. Mit echtem  
Handwerk zubereitete Big Cuts, ein Familien 
Dinner im Sharing Style, sowie das unkomplizierte 
und doch luxuriöse Ambiente in unserem privaten,  
nur für Sie reservierten Dining Room bieten den  
idealen Rahmen für besondere Momente. 

ECHTES GRILLHANDWERK MIT EINEM EINZIGARTIGEN 
BLICK AUF DEN VIKTUALIENMARKT.
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Lounge

Empfang

Restaurant

B
ar

Einrichtung
Zurückhaltendes Design mit klaren Formen, warmen Tönen 

 und Naturmaterialien. Boden aus Stirnholzparkett, aubergine- 
farbene Polster, Hölzer in hellem Ton, große Fenster  

mit Blick auf den Viktualienmarkt. Ein ausgefeiltes Lichtkonzept  
verleiht dem The LOUIS Grillroom eine angenehme  

und elegante Atmosphäre.

Kapazität
Restaurant: 80 Personen 

Bartresen: 20 Pers. stehend; 30 Pers. sitzend
Dachterasse: 30 bis 100 Personen

Veranstaltungen
Empfänge, gesetzte Dinner, Geschäftsessen, 

Produktpräsentationen, Geburtstage, Familienfeiern, 
Hochzeitsfeste, Dachterassen BBQ- Party, 

exklusive Anmietung auf Anfrage

Öffnungszeiten
Restaurant: Täglich von 17:30–23:00 Uhr, Küche –22:30 Uhr 

Küche Freitag & Samstag –23:00 Uhr
Bar: Täglich 16:00–01:00 Uhr

Dachterrasse (wetterbedingt): Täglich 14:00–22:00 Uhr

Veranstaltungsberatung
HELLO@THELOUISGRILLROOM.COM   

     +49 89 411 190 811 1

THE LOUIS GRILLROOM  
& THE LOUIS SPARKLING BAR

Lounge

Empfang

Restaurant

B
ar

Einrichtung
Zurückhaltendes Design mit klaren Formen, warmen Tönen 
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und elegante Atmosphäre.
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Dachterasse: 30 bis 100 Personen

Veranstaltungen
Empfänge, gesetzte Dinner, Geschäftsessen, 

Produktpräsentationen, Geburtstage, Familienfeiern, 
Hochzeitsfeste, Dachterassen BBQ- Party, 

exklusive Anmietung auf Anfrage

Öffnungszeiten
Restaurant: Täglich von 17:30–23:00 Uhr, Küche –22:30 Uhr 

Küche Freitag & Samstag –23:00 Uhr
Bar: Täglich 16:00–01:00 Uhr

Dachterrasse (wetterbedingt): Täglich 14:00–22:00 Uhr

Veranstaltungsberatung
HELLO@THELOUISGRILLROOM.COM   

     +49 89 411 190 811 1

THE LOUIS GRILLROOM  
& THE LOUIS SPARKLING BAR



ANSPRECHPARTNER UND ADRESSEN

Kull & Weinzierl 
GmbH & Co. KG
Tal 11 Rückgebäude
80331 München
+49 (0) 89 189 286 0
www.kull-kg.de

brenner
Maximilianstraße 15
80539 München
+49 (0) 89 452 288 0
www.brennergrill.de
info@brennergrill.de

riva schwabing
Feilitzschstraße 4
80802 München
+49 (0) 89 309 051 808
www.riva-schwabing.de
welcome@rivabar.com 

LOUIS Hotel/EMIKO
Viktualienmarkt 6
80331 München
+49 (0) 89 411 190 80
www.louis-hotel.com
contact@louis-hotel.com 

buffet Kull
Marienstraße 4
80331 München
+49 (0) 89 221  509
www.buffet-kull.de
info@buffet-kull.de 

BAR CENTRALE
Ledererstraße 23
80331 München
+49 (0) 89 223 762
www.bar-centrale.com
info@bar-centrale.com 

riva tal
Tal 44
 80331 München
+49 (0) 89 220 240
www.riva-tal.de
info@riva-tal.de  

CORTIINA Hotel
Ledererstraße 8
80331 München
+49 (0) 89 24 22 49 0
www.cortiina.com
info@cortiina.com

GRAPES Weinbar
Ledererstraße 8
80331 München
+49 (0) 89 242 249 504
www.grapes-weinbar.de
hello@grapes-weinbar.de

The LOUIS Grillroom


